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Cahier des charges Agriculteur 2026

Préambule :

La Chambre d'Agriculture est dépositaire de la marque collective Produit du terroir Létzebuerg
et Produit du terroir Létzebuerg... au sens du droit des marques BENELUX, qui a pour objectif
de désigner entre autres produits, les pommes de terre cultivées au Luxembourg et d’en
promouvoir la commercialisation.

L’agriculteur souhaitant participer au programme de la marque collective ,,Produit du terroir
Létzebuerg - Gromperen* s'engage a respecter les conditions précisées ci-apres.

Cet accord est formalisé par la signature d’une convention en ligne, valable pour une durée
d’'un an maximum jusqu’au printemps de I'année suivant la signature.

| Conditions générales et pré-requis :

1. Localisation :

1.1. L'exploitation agricole doit étre située au Grand-Duché de Luxembourg.

1.2. Les pommes de terre labellisées « Produit du terroir Létzebuerg - Gromperen » doivent étre
cultivées sur les terres luxembourgeoises de I'agriculteur.

1.3. Dans le cadre des rotations, chaque agriculteur a néanmoins le droit de cultiver une partie de ses
pommes de terre labellisées en dehors du Luxembourg dans un rayon de 30 km maximum de la
frontiére luxembourgeoise. Il doit alors respecter la condition suivante : la moyenne sur 5 ans de ces
surfaces étrangeres ne doit pas dépasser 10% de sa surface totale en pommes de terre labellisées.
L’année de départ de référence est 'année de la signature de la convention 2024 pour les agriculteurs
déja engagés dans le label, et de la premiére convention signée pour les nouveaux agriculteurs qui
rejoignent le label.

1.4. Les éventuels cas particuliers seront soumis au Comité de la Chambre d’Agriculture qui décidera
si une dérogation a cette régle est juste et possible.

2. Pré-requis environnementaux :

Les producteurs engagés dans le label « Produit du terroir Létzebuerg - Gromperen » doivent participer
a la « Prime pour I'instauration d’'une agriculture durable et respectueuse de I'environnement » (MAE
540) incluse dans le cadre des régimes d’'aides prévus aux articles 62, 63 et 66 de la loi du 2 aolt 2023
concernant le soutien au développement durable des zones rurales (biodiv, MAE, PEEN).

La preuve de I'obtention de la prime sert de justificatif pour le contréle.
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3. Documents administratifs :

3.1. Les éléments suivants doivent étre transmis par les agriculteurs a la Chambre d'Agriculture
chaque année :

= avant le 1¢" juin (enregistrement en ligne) :
v" Convention signée en ligne

v Fiches parcellaires (y compris les parcelles situées dans un pays frontalier) contenant par
parcelle, le N° FLIK (ou N° d’identification national équivalent pour les parcelles a
I'étranger), la ou les variété(s), la surface

\

Copie des bulletins de livraison ou facture des plants de pommes de terre

v Dans le cas des agriculteurs qui commercialisent également des pommes de terre
extérieures a leur exploitation sous le label « Produit du terroir Létzebuerg - Gromperen »,
le nom et les coordonnées des agriculteurs qui les produisent.

La Chambre d’Agriculture enverra au producteur un certificat d’adhésion au label a lissue de la
réception de ces documents.

= avant le 1¥ novembre :
v Liste des fertilisants utilisés par parcelle (produit, dose/ha, dates de traitement)

v'  Liste détaillée des produits phytosanitaires utilisés par parcelle (produit, dose/ha, dates de
traitement)

Ces documents peuvent étre transmis a la Chambre d’Agriculture sous différentes formes : copie du
registre de I'agriculteur ou enregistrement dans le document transmis par la Chambre d’Agriculture.

Remarque : Les agriculteurs qui réalisent leur plan de fumure avec la Chambre d’Agriculture et qui
ont encodé ces informations dans I'application MesParcelles.lu n'ont pas besoin de transmettre a
nouveau ces documents.

3.2. L'agriculteur s'engage de plus a tenir a disposition de la Chambre d'Agriculture et de tout éventuel
organisme de contréle externe mandaté par la Chambre d'Agriculture, aux fins de contrble des
engagements pris, toutes les informations et tous les documents jugés nécessaires. Il donne pouvoir a
la Chambre d'Agriculture et a I'éventuel organisme de contréle externe mandaté de demander, le cas
échéant, ces informations et documents a des tiers (par ex. administrations, fournisseurs, prestataires
de services, autres partenaires contractuels).

Cela vaut en particulier pour :

a) les données liées a la perception des primes relatives aux régimes d’aide souscrits par
I'agriculteur
b) les données liées aux plants achetés par I'exploitant

c) les résultats d’analyse des échantillons de terre réalisées par 'ASTA pour le contrble des
organismes de quarantaine

d) les données liées a la déclaration PAC (enregistrement des parcelles)
e) les données relatives aux produits phytosanitaires et fertilisants utilisés par I'exploitant
f) les données liées au rendement des variétés et les quantités de pommes de terre produites

g) desdonnées tangibles sur le matériel d'emballage utilisé pour la commercialisation des pommes
de terre sous la marque « Produit du terroir Létzebuerg — Gromperen »

h) le contréle des flux de marchandises, lorsque I'exploitation :

- commercialise également des pommes de terre extérieures a I'exploitation sous le label « Produit
du terroir Létzebuerg - Gromperen ». Dans ce cas, le(s) producteur(s) « fournisseurs » doit(vent)
étre référencé(s) dans le label par la Chambre d’Agriculture. Ce référencement doit étre formalisé
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par la signature de la présente convention et I'enregistrement des parcelles concernées par le
« producteur fournisseur » auprés de la Chambre d’Agriculture ;

- commercialise, outre des pommes de terre du label « Produit du terroir Létzebuerg - Gromperen »,
d'autres pommes de terre ;

- a confié ou a vendu tout ou une partie du stockage, du conditionnement et/ou de la transformation
(y compris le transport) a des tiers.

Les données personnelles collectées seront utilisées exclusivement pour la gestion du label et en
conformité avec le Réglement général sur la Protection des données (RGPD)'.

3.3 ll incombe par ailleurs a I'agriculteur de fournir de sa propre initiative et en temps utile a la Chambre
d'Agriculture des informations sur ses éventuels fournisseurs, prestataires de services ou autres
partenaires contractuels (nom, adresse, personne de contact, nature et étendue de la prestation, ...) et
de prendre en outre les dispositions nécessaires pour que ceux-ci remplissent leur obligation de
justification.

3.4 Si le contréle des engagements pris n'est pas possible en raison de I'absence de documentation

ou d'une documentation insuffisante, I'exploitation (ou une partie de la marchandise) peut étre exclue
du programme « Produit du terroir Létzebuerg - Gromperen » pour I'année de culture en cours.

Il ltinéraire cultural :

1. Choix du site et de la surface de culture :

1.1. Le choix des surfaces de culture de pommes de terre de consommation dans le cadre du
programme « Produit du terroir Létzebuerg - Gromperen », doit se limiter aux sols qui offrent les
conditions nécessaires pour pouvoir produire des pommes de terre de qualité (controle des organismes
de quarantaine). Les agriculteurs s’engagent a remplir le formulaire de déclaration de surfaces de
'ASTA envoyé au courant du mois d’ao(t.

1.2. Les surfaces a risque d'érosion doivent étre évitées dans la mesure du possible. L'agriculteur
s’engage a mettre en place, en fonction du risque d’érosion, les mesures de conditionnalité obligatoires
dans le cadre des aides de la PAC.

1.3. La superficie minimale de culture est de 30 ares par exploitation. La superficie totale cultivée de la
ou des variétés concernées doit étre déclarée dans le programme « Produit du terroir Létzebuerg-
Gromperen ». Si d'autres pommes de terre sont cultivées sur I'exploitation (p.ex. des plants de pommes
de terre), I'exploitation s'engage a faire parvenir a la Chambre d'Agriculture des informations détaillées
sur les surfaces et les variétés.

2. Rotation des terres :

Une pause d'au moins 3 ans doit étre respectée entre deux cultures de pommes de terre. Une période
plus longue est toutefois conseillée. La culture immédiatement aprés un retournement de prairie
permanente ou aprés un précédent cultural a base de Iégumineuses est déconseillée. En fonction de

! L’agriculteur peut a tout moment consulter ses données personnelles auprés de la Chambre d'Agriculture et demander
leur modification ou leur suppression. Il peut également révoquer a tout moment son consentement a I'utilisation de ses
données personnelles, ce qui impliquera sa sortie du label. Pour cela, il peut contacter la Chambre d'Agriculture par email
a info@lIwk.lu. Ses données personnelles sont conservées aussi longtemps que nécessaire pour répondre aux objectifs
décrits dans la présente convention ou comme I'exige la loi.



Cahier des charges Agriculteur du label
« Produit du terroir Létzebuerg - Gromperen »

I'emplacement et des conditions météorologiques, il convient de cultiver une culture intermédiaire avant
les pommes de terre.

3. Semences et variétés utilisées dans le cadre du label :

3.1. La culture de variétés génétiquement modifiées est interdite.

3.2. Les variétés doivent étre inscrites sur la liste nationale des variétés ou au catalogue européen. Les
plants certifiés issus de la production luxembourgeoise et correspondant au moins a la classe A sont a
privilégier s’ils sont disponibles en quantités suffisantes. En cas d'indisponibilité de plants certifiés
nationaux, les agriculteurs ont la possibilité d’acheter des plants en provenance de pays de I'Union
européenne, sous réserve que ceux-ci soient certifiés et au minimum de classe A.

3.3. Les bons de livraison, les étiquettes et les certificats des plants doivent étre conservés a des fins
de contrble.

3.4. Si plusieurs variétés sont cultivées sur une méme parcelle, ces sous-parcelles doivent étre
identifiées de maniére bien visible, mais peuvent étre répertoriées sur la méme fiche de parcelle.

4. Fertilisation :

4.1. La fertilisation doit étre effectuée conformément aux bonnes pratiques agricoles. En outre,
l'agriculteur s’engage a respecter les normes Iégales en vigueur relatives a la fertilisation dans le cadre
de la Prime d’encouragement pour linstauration d’'une agriculture durable et respectueuse de
'environnement 2023-2027 (Forderpramie zum Einstieg in eine nachhaltige und umweltfreundliche
Landwirtschaft 2023-2027 — MAE 540). Toutes les opérations de fertilisation organique et/ou minérale
(date d’application et quantité) sont diment enregistrées dans le registre des parcelles au plus tard
avant le 1¢" novembre. De plus, des analyses de sols et des fertilisants organiques (fumier, lisier) utilisés
sur I'exploitation doivent étre réalisées au moins tous les 5 ans. Les résultats doivent étre tenus a
disposition a des fins de contrble (date, résultats d’analyses et quantité de fertilisant).

4.2. Fumure de fond

Pour la fertilisation potassique, la forme sulfate (Patentkali, sulfate de potassium, fertilisants complets
spéciaux pour pommes de terre) doit étre privilégiée. Si la forme chlorure (potasse 40, potasse 60)
devait étre utilisée, il faudrait le faire dés I'automne, car le chlorure a un effet négatif sur le stockage de
I'amidon dans les tubercules. Afin de prévenir la tavelure (gale commune), il est recommandé de
renoncer & un chaulage juste avant la culture des pommes de terre.

4.3. Fertilisation azotée

Les engrais azotés a base de sulfate (par exemple sulfate d'ammonium) sont les plus appropriés en
raison de leur effet Iégérement acidifiant. De cette maniére, le risque de tavelure (gale commune)
pourrait étre Iégérement réduit.

Besoin :  30-45 kg N pour 100 g de rendement en tubercules (selon la variété). Cela correspond a un
apport de 120-180 kg N/ha (pour un rendement d'environ 400 g/ha)

4.4. Fertilisation organique

Si la culture de « Produit du terroir Létzebuerg - Gromperen » a lieu sur des parcelles situées dans une
zone de protection des eaux, I'apport en fertilisant ne doit pas dépasser un maximum de 140 kg N/ha
conformément a la réglementation en vigueur, a moins que des conditions plus strictes ne soient
imposées par la législation sur la protection des eaux.

Il est possible d'épandre du fumier conformément aux dispositions légales. Les éléments nutritifs
doivent étre pris en compte dans la planification de la fertilisation. Pour des raisons de qualité, il est
interdit d'épandre du lisier et/ou du purin sur la culture de pommes de terre au printemps. L'utilisation
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de boues d'épuration et/ou d'autres engrais organiques non agricoles sur les surfaces destinées a la
production de pommes de terre de consommation est interdite dans le cadre du présent programme.
Aucune boue d'épuration ni aucun autre engrais organique non agricole ne doit avoir été épandu sur
les surfaces de production au cours des cing derniéres années.

5. Protection des plantes :

5.1. Les agriculteurs ne peuvent utiliser que les produits phytosanitaires autorisés au Luxembourg et
respectivement dans les pays limitrophes dans le cas des parcelles a I'étranger correspondantes.

5.2. Toutes les mesures phytosanitaires doivent étre diment inscrites sur le registre des traitements au
plus tard avant le 1¢" novembre.

5.3. La protection des plantes se fait conformément aux principes de la lutte intégrée. Il convient
d'utiliser autant que possible des produits ménageant les organismes utiles ainsi que des produits sans
restriction en matiére de protection des eaux. Les distances par rapport aux eaux de surface doivent
étre scrupuleusement respectées. Toutes les mesures phytosanitaires doivent étre inscrites rapidement
dans le formulaire de traitement phytosanitaire.

5.4. Il est fortement conseillé aux agriculteurs engagés dans le label « Produit du terroir Létzebuerg —
Gromperen » de bénéficier d’'un conseil indépendant (conseiller indépendant, abonnement a une
newsletter, etc.).

5.5. Gestion des adventices

Pour éviter les dégats aux cultures, le désherbage doit étre effectué de préférence en pré-levée. La
lutte contre le chiendent doit étre effectuée si possible dés les cultures précédentes ou au plus tard a
l'automne précédant I'année de culture.

5.6. Lutte contre les doryphores

Les insecticides ne peuvent étre utilisés que si le seuil de nuisibilité est dépassé (doryphores : 20% de
perte de feuilles ou 15 ceufs/larves par plante). Le cas échéant, dans un premier temps une lutte ciblée
sur les zones infectées uniquement doit étre effectuée. Lors de toute lutte contre les ravageurs, les
obligations en matiére de protection des abeilles doivent étre scrupuleusement respectées.

5.7. Mildiou

Pour la lutte contre le mildiou (premier traitement et séquence de pulvérisation), il convient de suivre
les recommandations relayées par la Chambre d'Agriculture (ou directement transmises par la
coopérative Synplants en partenariat avec la Chambre d’'Agriculture).

Il est recommandé d’appliquer un traitement sporicide en fin de culture pour éviter des probleémes de
taches brunes lors du stockage.

6. Défanage :

L'agriculteur est libre de choisir la date et la méthode de défanage.

La Chambre d'Agriculture (ou la coopérative Synplants en partenariat avec la Chambre d’Agriculture)
relaiera des recommandations concernant la date de défanage. Il est toutefois conseillé de ne pas
effectuer le défanage avant le début de la maturation des tubercules.

Remarque : La détermination de la teneur en matiére séche (poids sous eau) avant la date habituelle
de défanage permet de déterminer plus précisément la date optimale.

A titre d’indication, il faut viser une vitrosité aprés récolte avec les valeurs minimales suivantes :
Poids sous eau : 285 g - Matiére seche : 16% - Teneur en amidon: 9,9% - Bain de saumure (si besoin)
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lll Récolte, stockage, conditionnement et étiquetage :

1. Récolte :

Les pommes de terre - a I'exception des pommes de terre précoces qui sont commercialisées avant le
1er septembre - ne peuvent étre récoltées qu'a maturité et avec une peau ferme. Pour obtenir une
fermeté suffisante de la peau, la récolte devrait avoir lieu au plus t6t trois semaines aprés le défanage
complet de la culture.

Remarque : Toutes les précautions doivent étre prises pour garantir une récolte la plus douce possible
et avec le moins de dégats possibles (humidité suffisante du sol, température du sol d'au moins 10°C).
Les machines de récolte et la vitesse d'avancement doivent étre réglées de maniére a ce qu'un coussin
de terre suffisant sur les chaines de tamisage empéche des blessures légéres des tubercules. Les
hauteurs de chute lors du chargement des véhicules de transport doivent étre maintenues aussi faibles
que possible.

2. Qualité et calibre des pommes de terre :

Les pommes de terre doivent satisfaire a 'ensemble des critéres de qualité énoncés a I'annexe | de
cette convention.

En termes de calibre, a I'exclusion des pommes de terre primeurs et « grenaille » exclues, les calibres
minimaux indiqués sont les suivants :

» Variétés ovales oblongues a longues : 30 mm

» Variétés rondes a ovales : 35 mm
L’écart maximal recommandé par rapport au calibre minimal : 30 mm (uniquement pour les emballages
de moins de 5 kg).

3. Stockage :

3.1. Les pommes de terre ne peuvent étre stockées et préparées que dans des conditions appropriées.
Sont autorisées toutes les formes de stockage usuelles dans la pratique qui n'altérent pas la qualité
des pommes de terre. Avant de stocker un lot de pommes de terre, le lieu de stockage doit étre propre
et sec.

3.2. Les pommes de terre labellisées « Produit du terroir Létzebuerg - Gromperen » doivent étre
stockées séparément (caisses identifiées) d’autres pommes de terre (lots de pommes de terre refusés
ou pommes de terre achetées d'autres origines, plants de pommes de terre) de fagon a ne donner lieu
a aucune confusion avec des pommes de terre non labellisées. D’autre part, il est recommandé d’éviter
de mélanger les variétés des pommes de terre labellisées et de parcelles différentes.

4. Conditionnement et étiquetage :

4.1. Seules les marchandises diment déclarées (voir point I.4), produites conformément aux regles de
culture du programme et répondant en outre a tous les critéres de qualité définis a I'annexe 1 peuvent
étre emballées, étiquetées et commercialisées comme « Produit du terroir L&tzebuerg - Gromperen ».

4.2. Le certificat du label de la Chambre d'Agriculture, transmis a l'issue de I'enregistrement des
parcelles, autorise I'agriculteur a commercialiser la marchandise sous la marque « Produit du terroir

6
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Létzebuerg - Gromperen » a condition qu'il veille a ce que la marchandise commercialisée réponde aux
criteres de qualité définis a I'annexe 1.

4.3. Si un lot de pommes de terre labellisé est confié ou vendu a une autre entreprise participant au
programme, le vendeur doit confirmer a I'acheteur, au moyen du certificat du label délivré par la
Chambre d'Agriculture, que la marchandise concernée répond aux critéres du programme Produit du
terroir Létzebuerg - Gromperen.

4.4. Si une entreprise achéte un lot de pommes de terre « Produit du terroir Létzebuerg » qu'elle
souhaite vendre ultérieurement en tant que tel, elle s'assure que la preuve correspondante est apportée
par le vendeur (certificat du label). L’acheteur est en outre responsable de la conformité de la
marchandise par rapport aux criteres de qualité définis dans I'annexe 1.

4.5. La commercialisation sous la marque « Produit du terroir Létzebuerg - Gromperen » est soumise
a I'approbation préalable de la Chambre d'Agriculture pour I'emballage utilisé a cet effet. Le contrdle se
limite a la bonne reproduction du logo officiel de la marque, aux informations potentiellement
trompeuses et a la conformité des messages figurant sur I'emballage avec les dispositions du
programme. Sur les emballages doivent figurer, outre le logo officiel du label, au moins les informations
suivantes : variété et/ou type de cuisson/usage, poids net, nom du producteur et/ou du vendeur et/ou
de l'entreprise de conditionnement.

IV. Utilisation de la marque :

1. Il est interdit a tout agriculteur participant au programme sauf accord expres et écrit de la Chambre
d'Agriculture, d'employer la marque collective « Produit du terroir Létzebuerg » sur des papiers
d'affaires, enveloppes, entétes de lettre et affiches; de changer ou d'altérer d'une fagon quelconque
cette marque; de fabriquer et d'employer du matériel publicitaire d'un arrangement semblable a celui
de la marque collective « Produit du terroir » dans le but trompeur de faire croire aux acheteurs qu'il
s'agit de ladite marque.

2. La reproduction du logo est cependant autorisée dans les lieux de vente, a proximité directe des
pommes de terre certifiées « Produit du terroir Létzebuerg - Gromperen », pour autant qu’il s’agisse
uniquement d’informer les acheteurs sur la disponibilité actuelle des pommes de terre certifiées. De
méme, la reproduction du logo est autorisée sur des documents publicitaires pour autant que la
promotion des pommes de terre certifiées « Produit du terroir Létzebuerg - Gromperen » y soit
réellement faite. Dans ce cas, le logo doit étre imprimé a proximité directe de la mention « Produit du
terroir Létzebuerg - Gromperen ».

V. Controles :

1. Dispositions générales :

1.1. Le respect par I'agriculteur adhérant au label des dispositions et engagements figurant dans cette
convention et son annexe sont contrélés par la Chambre d'Agriculture ou tout éventuel organisme de
contréle mandaté par elle soit de fagon systématique soit par sondage en fonction des critéres et du
plan de contr6le du label établi.

1.2. Chaque nouvel agriculteur participant au programme sera néanmoins contrdlé sur 'ensemble des
criteres de la convention par la Chambre d'Agriculture ou I'éventuel organisme mandaté par elle apres
la signature de la premiére convention et par la suite en fonction du plan de contréle établi.

1.3. La Chambre d'Agriculture se réserve le droit de réaliser des contrbles supplémentaires,
éventuellement a I'improviste, si elle le juge nécessaire.
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1.4. L'agriculteur autorise la Chambre d'Agriculture, ou tout éventuel organisme de contréle mandaté
par elle, a accéder a toutes les parcelles de pommes de terre de I'exploitation, aux locaux de stockage
et de conditionnement ainsi qu'a tous les documents nécessaires a la vérification des engagements de
la présente convention. Ces documents doivent étre conservés pendant au moins trois années.

1.5. Le contrdle des paramétres de qualité de I'annexe 1 s'effectue sur la base d'un échantillonnage. Si
les exigences de qualité ne sont pas remplies lors d'un contrdle, le lot concerné est retiré. Pour autant
qu'il soit possible de remédier aux défauts apparus, il est possible de demander un deuxieme contréle
ultérieur du lot concerné, dont le résultat permettra de décider alors de I'acceptation du lot ou de son
retrait définitif.

1.6. Apres chaque contr6le, un rapport écrit décrivant notamment I'envergure et le procédé des
contréles ainsi que I'application d'éventuelles sanctions est envoyé a I'agriculteur.

2. Plan de traitement des non-conformités :

2.1. Indicateurs des non-conformités
Les indicateurs des non-conformités sont les suivants :
» Les résultats des contrbles internes
» Les réclamations éventuelles des consommateurs ou de tiers

2.2. Sanctions possibles

Les sanctions appliquées en cas de non-respect des dispositions et des engagements sont fonction de
la gravité de l'infraction et peuvent aller jusqu'a I'exclusion définitive du programme.

La liste des sanctions possibles est la suivante :

*  Premier avertissement par envoi du rapport de contréle

» Deuxiéme avertissement par envoi d’'une lettre recommandée et d’une fiche d’écart
e Suspension du programme pour I'année en cours

«  Exclusion définitive du programme

2.3. Traitement des non-conformités

La description des non-conformités et le type des non-conformités sont définis dans le plan de contréle
du label PDTLG. Les non-conformités sont traitées selon leur type (non-conformité mineure ou
majeure).

Si un écart mineur est constaté, 'agent de la Chambre d’'Agriculture, chargé du contréle, I'enregistre
et en informe I'agriculteur par courrier électronique en lui précisant 'action corrective a mettre en
place. Un contrble ultérieur sera réalisé afin de vérifier que la non-conformité constatée lors du
premier contrlle a bien été corrigée par I'agriculteur.

En cas d’écarts mineurs répétés et/ou dépassant un certain nombre défini dans le plan de contréle,
ces infractions mineures peuvent alors étre considérées comme un écart majeur.

Dés qu’un écart majeur est constaté, I'agent de la Chambre d’Agriculture, chargé du contrdle, établit
sur place ou a la Chambre d’Agriculture une fiche d’écart.

Cette fiche contient les informations suivantes :
» Date, agriculteur, numéro de la fiche, nom de l'inspecteur
» Expression et évaluation des ou de la non-conformité constatée
« Action(s) corrective(s) proposée(s) ou mise en place par I'agriculteur

Elle est envoyée par lettre recommandée a I'agriculteur. Un contrdle ultérieur sera réalisé afin de vérifier
que la non-conformité constatée lors du premier contréle a bien été corrigée par I'opérateur. Lors de ce
deuxieme contrble, la fiche d’écart est complétée selon I'exécution ou la mise en place des actions
correctives par I'agriculteur.
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En cas de persistance de l'infraction de la part de I'entreprise, la Chambre d'Agriculture suspendra la
participation de l'entreprise au programme pendant I'année en cours. Tout matériel publicitaire et
promotionnel ainsi que tout matériel d’emballage portant la marque et/ou le logo « Produit du terroir
Létzebuerg - Gromperen » et tout signe en rapport avec la marque Produit du terroir ne devront plus
étre utilisés par I'entreprise pour 'année en cours apres réception de la lettre de résiliation qui lui aura
été adressée par la Chambre.

En cas d'infraction grave de la part de I'entreprise, la Chambre d'Agriculture suspendra définitivement
la participation de I'entreprise au programme. Tout matériel publicitaire et promotionnel ainsi que tout
matériel d’'emballage portant la marque et/ou le logo « Produit du terroir Létzebuerg - Gromperen » et
tout signe en rapport avec la marque Produit du terroir devront alors étre restitués par I'entreprise
signataire tout de suite aprés réception de la lettre de résiliation qui lui aura été adressée. L'entreprise
sanctionnée n'aura dorénavant plus le droit d'utiliser la marque collective « Produit du terroir Létzebuerg
- Gromperen ».

VIl. Résiliation et départ du programme :

Si l'agriculteur souhaite mettre fin a sa participation au label, elle s'engage a en informer par lettre
recommandée la Chambre d'Agriculture avec un préavis d'un mois. Dans ce cas, I'entreprise signataire
ne sera plus autorisée a utiliser quelconque matériel publicitaire, d’emballage et d'identification en
relation avec la marque « Produit du terroir Létzebuerg - Gromperen » dés la cessation des
engagements.

La résiliation de la convention ne pourra donner lieu a aucune indemnisation de part et d'autre.
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ANNEXE 1 : Criteres de qualité des pommes de terre labellisées
« Produit du terroir Létzebuerg - Gromperen »

Modalités d’échantillonnage :

v' Les échantillons constituent des sacs de pommes de terre prélevés directement chez
I'agriculteur et correspondant a un lot non encore vendu.
v’ Talille de I'échantillon : 5 kg par variété

1. Défauts (pour les pommes de terre de consommation non destinées a la
transformation) :

La totalité des défauts des pommes de terre de consommation non transformées ne doit pas
dépasser :

max. 7 % du poids de I'échantillon

1.1. Défauts extérieurs :

Gale superficielle (en liege), Netzschorf :
= Max. 25% de la surface extérieure des tubercules

= Gale profonde, gale poudreuse, gale bosselée :

= Au maximum 10% de la surface des tubercules peuvent étre atteints (pas plus de 2 mm de
profondeur).

=  Dommages importants :

= On parle de dommages importants lorsque ceux-ci atteignent une profondeur de plus de 5 mm
dans la chair du tubercule ou lorsque plus de 10% du poids du tubercule doit étre enlevé pour
les éliminer.

= (Crevasses de croissance :

= Profondeur maximale de 5 mm et longueur maximale de 1/4 de la longueur du tubercule.

= Rhizoctonia:
= Index SPV — FNPPPT — 1985 : max. « léger limite 25% »

=  Tubercules a peau non ferme ou germés :

= Les pommes de terre - a I'exception des pommes de terre précoces commercialisées avant
le 1er septembre - doivent avoir la peau ferme.

= Les germes doivent avoir une longueur maximale de 2 mm.
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= Verdissement :

= Les taches vertes doivent représenter au maximum 1/8 de la surface du tubercule.

1.2. Défauts internes :

= Taches de rouille, virus PMTV, virus TRP, virus Yntn, pourritures humides

0 % du poids

= Coeur creux, brun ou noir, pourriture séche, dommages dus au gel et a la chaleur, brunissement
de 'anneau vasculaire, décoloration de la chair des tubercules (p. ex. noircissement interne)

0 % du poids |

= Les décolorations peuvent atteindre une profondeur maximale de 5 mm dans la chair du
tubercule et une longueur maximale de 1 cm.

= Composants étrangers : p.ex. pierres, terre, germes détachés

max. 1 % du poids

2. Autres variétés :

max. 2 % du poids

3. Test de cuisson :

Les pommes de terre ne doivent pas présenter d'odeur ou de godt inhabituel. En outre, les pommes de
terre ne doivent pas noircir apres le test de cuisson (directives EAPR, type 2 au maximum).

Les variétés a chair ferme doivent correspondre au moins au type de cuisson B, les autres variétés au
moins au type de cuisson C. Les types de cuisson suivants sont donc autorisés (directives EAPR) :

Type de variété (selon la description EAPR*- Type de Identification possible**
de la variété) cuisson
A

Variétés a chair ferme A - chair ferme

AB, B B - chair mi-ferme
Variétés a chair farineuse B, BC B - chair mi-ferme
C C - chair farineuse

*: European Association for Potato Research
**: Il est possible d'indiquer en plus la (ou les) utilisation(s) prévue(s) (p. ex. salade, pommes de terre
sautées, frites, ...).

Les pommes de terre classées en dehors des types de cuisson indiqués ci-dessus seront déclassées.
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